[ORTEN AUFBAU UND GESCHMACKLICHE VARIATIONEN

Einfach durch Ankreuzen / Augfiillen eine Torte nach eigenen Wingchen und Vorstellungen zugammenbagteln - erlaubt ist alleg, wag lecker schmeckt.

und eine CREME, die z.B. durch FRUCHTE und/oder weitere EXTRAS erganzt werden.
Die Anzahl der Gagte und der Appetit begtimmen die Grof3e der Torte. Hilfreich beim Aufbau sollen die Angaben zur Anzahl der Stiickchen jeder Ebene
sein, denn auch die Kombination der vergchiedenen Durchmesger und Hohen untereinander bietet unendlich viele Maglichkeiten. Viel Spaf3 beim Basteln.

Wir brauchen fur jede Ebene mindestens einen

WIEVIELE GASTE WERDEN INSGESAMT ERWARTET? ............ -vorergt gentigt eine ungefahre Anzahl der Gagte zur Berechnung der Tortengrofe

WO FINDET DIE FEIER STATT @ oo wichtig fur Lieferung/Kalkulation je gefahrenem Kilometer fur An/Abfahrt

BITTE EINE VARIATION / KOMBINATION WAHLEN UND EURE WUNSCHTORTE ZUSAMMENSTELLEN

CREME FULLUNG FRUCHTE EXTRAS

quewihlen |Mileh, Sahne, Schoko, Joghurt,  |Erdbeeren, Himbeeren, Waldfrichte, |Schokoladen, Toffee, Nusge,

Friechkage, Schmand, Quark, Heidelbeeren, Pfirgiche, Mandarinen,| Smarties, Oreog, Haribog,

x Marzipan, Nutella, Butter Creme  |Brombeeren , Kirachen, Mango uv.m{Crunch, Pralinen . .. uvm.
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Begondere Gegchmackevarianten, Erganzungen oder Wangche :

VERKLEIDUNG / AUSSERE HULLE

SEMINAKED

CREMES

FONDANT

.. aind momentan voll im Trend und mit ihrer etwag rustikalen Erecheinung nicht
nur bei Vintage Hochzeiten gern gewahlt . Die echte ,naked” laeet Tortenboden
und Fullungen nahezu unverhllt und die einzelnen Schichten wunderbar erkennen.
Eine ,,eemi naked” Torte igt mit einer hauchdinnen Lage Creme begtrichen,

die die Torte ein wenig echttzt und doch die inneren Werte durchechimmern [4est.

. haben durch moderne Rezepturen ihren Schrecken ein wenig verloren, denn
auch hiermit igt die Torte in gewiggem Maf3e geschiitzt, [agst sich in allen

Farben, vielen Strukturen und geschmacklichen Variationen auftragen. Wir
arbeiten je nach Wungch mit einer Milch-Créme, einem Royal lcing oder auch
einer Swise-Meringue-Buttercreme - viele elegante Maglichkeiten der Gestaltung,.

.. iet eine formbare Zuckermasge, die gich sehr qut einfarben laest und einen

luftdichten Abgehluge von besonderg feiner Struktur bildet, der die Torte im
[nneren frigch halt und auch langere Pragentationen erlaubt. Der Verarbeitung
gind fagt keine Grenzen gegetzt, wag Fondant zu einem beliebten Dekorationg-
Material macht und gomit viele Maglichkeiten zur individuellen Gegtaltung bietet.

KLEINGEBACK UND CANDY BAR

DONUTS Stk.  Dag wiederentdeckte Kleingeback und erfolgreicher neuer Trend ale Erganzung fire giBe Catering
und auf dem Hochzeitetorten-Tiach - mit verschiedenen Glasuren und auch Fullungen maglich, gind
die vielfaltigen Teilehen bei Grof3 und Klein gleichermal3en beliebt und ein leckerer dekorativer Hingucker

CUPCAKES Stk. Alg besondere Erganzung einer Torte im pasgenden Design oder auch als Nagcherei fur die
kleinen und grof3en Party-Gaste gind die wandelbaren Mini-Gebacke sehr beliebt, nicht zuletzt
wegen der unendlichen Moglichkeiten der Gegtaltung in Geachmack, Farben und Degign

CAKEPOPS Stk Kleine Kuchen-Lolliee am Stiel, geformt aug Teigbrogeln, Frogting oder Frisehkage mit einem Uberzug
aug Zuckergues oder Schokolade, maglich in verachiedenen Farben und zugatzlichen Dekorationen

MACARONS Stk. Feineg Baigergeback aug Eiwei3 und Mandelmehl, meigt in Form zweier Halbacheiben, die mit einer
leckeren Creme, Schokoladenganache oder Konfitire gefullt und vorsichtig verbunden werden

COOKIES Stk. American Cookies als Erganzung und Bereicherung des Kuchen-Bufetts erfreuen gich immer ofter
grof3erer Beliebtheit und kommen mit unendlich leckeren Variationen bei ,jung” und ,alt™ super an

MM Stk. Frische Kagegahne-Tortchen auf feinem Bigkuit mit einem fruchtigen Topping nach Wahl sind eine

CHEESECAKES begondere Komponente und willkommene Abwechelung, wenn der Hunger mal etwag kleiner ist

... weitere Gegtaltungemoglichkeiten und individuelle Feinheiten konnen wir gern in einem pergonlichen Gegprach klaren

z.B. eagbare Spitze, Satinbander in allen Farben und Mugtern, Schleifen, 20 Verzierungen, Glitzereffekt, Glamour, Bearl Glanz, Beeren und Friichte, echte Bliten paseend

zum Brautstrauf3; Seidenblumen, Designg auf Waferpaper, Fondantpapier fur Fotog, Brautpaare, 30 Figuren, Wimpelketten, Silhouetten Figuren und Sehriftziige, Initalien,

individuelle Topper aus Holz oder Acryl ugw...alleg ist vorgtellbar, fagt alleg ist machbar...einfach der Fantagie freien Lauf laggen...am Ende entsteht eine besondere Torte




